Schmackhafte «Ewigi Liebin-Apéros riches

(ab 15 Personen ab 18.00 Uhr)

«Ewigi Liebi»
Siippchen
Saisonales Siippchen, serviert im Shotglas

Kalte Hippchen
Omelette-Rillchen mit Guacamole,
Tomatenwiirfeli & Bresaola
Siedfleischsalat mit Giirkli, serviert im Shotglas

Warme Kostlichkeiten
Priittigauer Knodli an Kriuterjus
Hausgemachte Alplermakkaroni mit Apfelmus & Reibkise
Kalbsbratwurst mit Zwiebelconfit auf Brezelcrotitons
Schinkli mit Senf ¢ Honig glasiert an einer Portweinsauce
mit Kartoffelsalat

Siisse Versuchung
Schoggichueche mit Greyerzer Doppelrahm

Thurgauer Siissmostcréme

CHF 47 .— pro Person*

«Ticino»

Zuppa
Kartoffelsiippchen mit Triiffel verfeinert,

serviert im Shotglas

Antipasti
Tessiner Plittli mit Bresaola, Salametti, Mortadella, Formaggini,
Parmesanstiickchen, Oliven, Baumniissen ¢ Dérrfriichten,
dazu Nussbrot & Birnenbrot
Salat mit Thunfisch, Maroni, Fenchel & Kriutern, serviert im Shotglas

Cucina tipica
Merlot-Risotto mit Steinpilzen
Gnocchi mit Kiirbisbrunoise & Thymianbutter
original Iessiner Luganighe
Tessiner Kalbsgeschnetzeltes mit Tomaten, Gemiise & Rosmarin

Dolci
Panna cotta mit Himbeercoulis
Tiramisi

CHF 58.— pro Person*

Alle Preise inkl. MWST

*Im Preis inbegriffen sind: Miete VIP-Bereich, Garderobe, Servicepersonal und Anlassleiter,

Grundmobiliar, Gedeck, Transport, Auf- und Abbau. Nicht im Preis inbegriffen: Tickets,

Getriinke, Benutzung VIP-Bereich in Pause und nach der Vorstellung, zusitzliches Mobiliar,

Dekoration und Blumen



Schmackhafte «Ewigi Liebin-Apéros riches

(ab 15 Personen ab 18.00 Uhr)

«Scharlachrot»

Siippchen

Leichtes Champagnersiippchen mit grilliertem Scampi,
serviert im Shotglas

Kalte Delikatessen
Plittli mit Sbrinzméckli, Mostbrickli, Rosmarinfocaccia
mit Olivendl, marinierten Oliven, Peperoncini gefiillt mit
Frischkdse ¢ Antipasti-Spiessli
Rauchlachstatar auf marinierten Dillgurken &
Wasabi-Créme-fraiche, serviert im Shotglas

‘Warme Leckerbissen
Hausgemachtes Ziircher Geschnetzeltes vom Kalb mit Spéitzli
Basilikumgnocchi mit markifrischem Grillgemiise an einer
Orangen-Thymian-Sauce
Berner «Hackfleisch-Chiigeli» an Rotweinsauce mit
Silberzwiebeln, Speck, Crotitons & Champignons

Alle Preise inkl. MWST

Kronende Desserts

«Bronnti Créme mit Nidle»
Fruchtspiessli mit Schokoladenguss
Wiener Apfelstrudel mit Vanille-Zimt-Sauce

CHF 69.- Pro Person*

Individuelle Apéros?
Bei den genannten Apéro-Vorschligen sind leider keine
Angebotsinderungen maglich.
Fiir Gruppen ab 60 Personen stellen wir gerne auch
individuelle Angebote nach Ihren speziellen Wiinschen
P

*Im Preis inbegriffen sind: Miete VIP-Bereich, Garderobe, Servicepersonal und Anlassleiter,

Grundmobiliar, Gedeck, Transport, Auf- und Abbau. Nicht im Preis inbegriffen: Tickets,

Getriinke, Benutzung VIP-Bereich in Pause und nach der Vorstellung, zusitzliches Mobiliar,

Dekoration und Blumen




